
Nõuded kondiitri ja vanemkondiitri kutseeksamikeskusele

Jrk nr Nimetus

Tükkide arv 15 

taotlejale 

Vastavus 

nõuetele Märkused

1 Töölauad

laua laius min 1,2 

m taotleja kohta

2 Küpsetusahi 1

3 Küpsetusplaat 30

4 Elektripliit

vähemalt 8 

küttepinda

5 Külmkapp, temp +2 … +6°C 2

6 Sügavkülmkapp, temp -18 …-22°C 1

7 Šokikülmkapp, vähemalt -36°C 1

8

Lauavahustaja, katel mahuga 

vähemalt 3 liitrit 5

9 Käsimikser 3

10 Saumikser 3

11 Mikrolaineahi 1

12 Valamu käte pesuks 1

13 Valamu nõude pesuks 2

14 Nõudepesumasin 1

15

Lauakaal, kaalumisvõime vähemalt 

3,0 kg, hälbega kuni 2 grammi 8

16 Vahustaja, mahuga 10 liitrit 1

17 Kauss, 1-5 liitrit 30

18 Joonlaud, pikkusega 60 cm 10

19 Keedunõu, 0,5-1,5 liitrit 20

20 Lõikeketas 10

21 Lõikelauad 8

22 Mõõtenõu, 0,5 liitrit ja 1 liiter 8

23 Kokanuga 5

24 Sakiline lõikenuga 5

25 Koorimisnuga 3

26 Palett 15

27 Pintsel 10

28 Pritskotid kilest piisavas koguses

29 Riiv 5

30 Sõel 5

31 Martsipanirull 8

32 Vispel 10

33 Silikonspaatel 15

34 Tülled, ümar 10/12 8

35 Tülled, sakiline 12/14 8

36 Koogivormid

37 Tordirõngad

38 Korvikese vormid

39 Käärid 5

40 Kuumakindlad kindad 2 paari

41 Silikoonmatid 8



42 Voolimiskomplekt 4

43 Digitaalne termomeeter 4

44 Konserviavaja 1

45 Prügikast piisavas koguses


