Tatra-pahkli klipsis

Kogus 1 kg

KIRJELDUS ja rosinatega.

Kogus 1.000 kg

VOIBISKVIIT

Koostisosad Kogused kg
Voi/margariin 0.390
Suhkur 0.300
Metspahkel 0.100
Mandlijahu 0.160
Tatrajahu 0.100
Vaniljekreemipulber 0.100
Munamass/muna 0.150
Rosinad 0.100
Kokku 1.400

VORMIMINE JA KUPSETAMINE

bl

Gluteenivaba krdbe kiipsis hakitud pahklite Eesu

Leivaliit

Estonian Association of Bakeries

Voi/margariin ja suhkur vahustatakse vahustuskatlas
labasegajaga ca 12 min heledaks vahuks. Voi/margariinivahule
lisatakse osade kaupa munamass/muna.

Metspahkel hakitakse peeneks. Rosinad pestakse, kuivatatakse
ja hakitakse peeneks.

Mandlijahu, tatrajahu, vaniljekreemipulber, hakitud rosinad ja
metspahklid segatakse omavahel 1abi. Lisatakse voi/margariini
vahule ja segatakse Uhtlaseks tainaks.

Tainast pritsitakse immarguse @ 10 mm tlle ja pritskoti abil,
kiipsetuspaberiga kaetud plaadile pooltooted. Kiipsiste vahele
jaetakse paisumiseks/valgumiseks ruumi.

Kipsetakse 200 °C juures 6 minutit.
NB! Kiipsetusparameetreid vGib muuta vastavalt ahju eriparale.




