Velvet kook

Kogus 20 tk
Velvet biskviidipurust, voikreemist ja Sokolaadi krébedikust pallikesekujuline kook, mis on
KIRJELDUS kaunistatud voikreemi ja Sokolaadi krobedikuga.
Koogi kaal 0.055 kg Kogukaal 1.100 kg Valjatulek 1.103 kg
BISKVIIT
Koostisosad Kogused kg Biskviit valmistatakse kutseeksami pdeval.
- Nisujahu, suhkur, sool, kakao ja vanillisuhkur segatakse omavahel.
Nisujahu 0.169 . o T
Lisatakse toidudli, hapukoor ja toiduvarv ning omavahel segatud
Hapukoor 0.162 dunaaadikas ja sooda. Segatakse iihtlaseks massiks.
Toidudli 0.054 Saadud mass vormitakse @ 20 cm vormi.
Suhk 0.135
HhKr Kipsetatakse 185 °C juures 20-25 minutit.
%ooda 0.003 NB! Kiipsetusparameetreid muudetakse vastavalt ahju eripérale.
Ounaaédikas 0.003
Sool 0.002
Kakao 0.004
Vanillisuhkur 0.002
Toiduvarv punane 0.014
Kokku 0.526
Valjatulek 90% 0.473

VOIKREEM JA SOKOLAADIKROBEDIK

Koostisosad Kogused kg Voikreemi valmistamiseks vahustatakse voi kohevaks, valkjaks
Voikreem massiks. Lisatakse sGelutud tuhksuhkur ja kondenspiim ning
- vahustatakse kohevaks kreemiks.

Voi 0.220 Kreem maitsestatakse likdoriga.
Tuhksuhkur 0.186 Osa voikreemi jaetakse kaunistuseks ca 90 g.
Kondenspiim v ooy . .
suhkruga 0.085 Sokolaadikrobediku valmistamiseks asetatakse valge

R kiipsetussokolaad kiipsetuspaberiga kaetud kiipsetusplaadile ning
I?anys likoor 0.085 kiipsetatakse 200°C, kuni kuldpruuni véarvuseni.
Sokolaadikrobedik Krobedik jahutatakse ning hakitakse peenemateks tiikkideks.
Valge Osa krobedikust jaetakse kaunistuseks ca 20 g (1 tk/1 g).
kiipsetussokolaad 0.260
Kokku 0.836
Valjatulek 90% 0.752

VORMIMINE JA VIIMISTLUS

Velvet biskviitpohjast tehakse puru. Osa purust jaetakse kaunistamiseks ca 120 g ning sGelutakse Uihtlaseks
puruks. Velvet biskviidipurule lisatakse voikreem ja Sokolaadikrobedik ning segatakse (ihtlaseks massiks. Koogi
mass jaetakse kiilmkappi tahenema ca 30-60 minutit.

Koogi massist kaalutakse 46 g tikid, vormitakse pallikujuliseks ja veeretatakse kaunistuseks jaetud velvet
biskviidipurus.

Pallikesele tehakse kiilgedele tékked (nt plastmasskratsi voi lusikaga), pealispinnale vajutatakse lohk.

Pallike kaunistatakse voikreemist kaunistusega ning Sokolaadikrobedikuga.

Kokku 1.226
Valjatulek 90% 1.103



