
Küpsis Kevadlill

Kogus 1 kg

KIRJELDUS
Võibiskviittainast küpsis, mis on lilleõiekujuline ja mille 
keskel on pumatitäpp. 

TAINAS
Koostisosad Kogused 

kg
Suhkur ja margariin vahustatakse.
Lisatakse järk-järgult munamassi ja vee segu.
Vahustunud massile lisatakse juurde eelnevalt                       
sõelutud jahu ning segatakse ühtlaseks tainaks.

Nisujahu 550 0.561
Suhkur 0.231
Munamass/muna 0.165
Margariin 0.390
Vesi 0.040
Kokku 1.387 Tainas vormitakse sakilise tülle Ø 10-11 ja pritskoti 

abil, küpsetuspaberiga kaetud plaadile 40-45 mm 
läbimõõduga õiekujulised pooltooted. 
Küpsise keskele vajutatakse lohuke. 
Küpsetatakse ~200 °C juures 7-8 minutit.
NB! Küpsetusparameetreid võib muuta vastavalt ahju 
eripäradele.

VORMIMINE JA KÜPSETAMINE

PUMAT JA VIIMISTLEMINE
Koostisosad Kogused 

kg
PUMATI VALMISTAMINE: tuhksuhkur ja kakao 
sõelutakse, lisatakse vesi ning segatakse ühtlaseks 
massiks.
Soojendatakse 45 °C-ni ja pritsitakse täpp jahtunud 
küpsise lohku.

Tuhksuhkur 0.116

Kakao 0.004
Vesi 0.017
Kokku 0.137


