
Küpsis Keeleke

Kogus 1 kg

KIRJELDUS Võibiskviittainast valmistatud küpsis, mis on keelekesekujuline.

VÕIBISKVIITTAINAS
Koostisosad Kogused kg Suhkur ja margariin vahustatakse.

Lisatakse järk-järgult munamass/muna.
Vahustunud massile lisatakse juurde eelnevalt 
sõelutud jahu ning segatakse ühtlaseks tainaks.

Nisujahu 550 0.500
Margariin 0.320

Suhkur 0.320

Munamass/muna 0.320

Kokku 1.460

VORMIMINE Tainast vormitakse sileda tülle Ø 10 ja pritskoti abil, 
küpsetuspaberiga kaetud plaadile pikliku kujuga 6 cm 
pikkused küpsised. 

VIIMISTLEMINE JA KÜPSETAMINE Küpsetatakse ~200 °C juures 7-8 minutit.
NB! Küpsetusparameetreid võib muuta vastavalt ahju 
eripäradele.


