Kutseõpetaja VÕTA  portfoolio koostamise juhend meisterkondiiter/ - pagar  tase, 5 kutse taotlemisel
1. Toodete kavandamine ja arendamine, külmutamine, pakendamine ja ladustamine 
1.1. Loetelu tootmisesse juurutatud pagari- /kondiitritoodetest 
1.2. Tootearendusprobleemid ja lahenduse variandid 
1.3. Tehnoloogilised juhendid
1.4. Külmutatud pooltooted ja tooted
1.5. Pakendamine, märgistamine ja ladustamine 
2. Juhtimine ja majandamine 
2.1. Enesekontrolliplaanis sisseviidud muutused
2.2. Tootmise ja praktilise õppetöö korraldamine
2.3. Õpilaste praktilise töö läbiviimine 
3. Läbivad kompetentsid: 
3.1. Kvaliteediõpetus ja toiduohutus 
3.2. Karjäär - kondiitrina, kutseõpetajana, täiskasvanute koolitajana
3.3. Organisatsiooni töö korraldus. Probleemilahendus 
3.3.1. Ettevõttes
3.3.2. Kutsekoolis
3.4. Konkurents 
3.5. Tööohutus ja esmaabi
3.6. Keeled - eesti keel B2 ja võõrkeel B1 (inglise või vene)
3.7. Arvutioskus ja digipädevused
4. Praktilise töö töökogemus
4.1. Töökogemused kondiitrina/ pagarina
4.1.1. Tehtud tooted, sh tootearendus
4.1.2. Oma töö planeerimine 
4.1.3. Koostöö  
4.1.4.  Kolleegide, sh praktikantide juhendamine
4.2. Töökogemus kutseõpetajana ja täiskasvanute koolitajana
4.2.1. Õpetatavad ained ja koolitused  
4.2.2. Tootearendus
4.2.3. Oma töö planeerimine
4.2.4. Koostöö kolleegidega
4.2.5. Õpilaste ja võistlejate juhendamine ning  tulemused
5. Täienduskoolitused (tunnistused) 
