Rukkileivaga kanapallid
2-le

300 g kana kintsuliha
1 sl sidrunimahla
2 sl sojakastet
1 t nivitud ingvent
3 kauaslaugukuint
paar oksa rosmariini
4 viilu leiba
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Sega omavahel sidrunimahl, sojakaste, ingver.

Haki kana vaikesteks kuubikuteks ja pane marinaadi kuni pooleks
tunniks maitsestuma.

Riivi leib voi peenesta kdogikombaini teraga. Haki kadslauk ning
rosmariin. Sega peenestatud leib kadslaugu ja rosmariiniga, lisa
juurde kanatikid. Void peenestad ka koogikombaini |Giketeraga.
Vooli saadud massist vaikesed pallid ja pane ahjuplaadile v6i vormi.
Klpseta 200 kraadises ahjus u 15 minutit.

Serveen koos rohelise salati ja jogurtikastmega.



